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FROZEN HIMBEER-MOCKTAIL

Zutaten:

Fir 3 Glaser 4 350 ml:

400 g Himbeeren

12 g Puderzucker

1 Dose Kokosnusscreme (400 ml)
Crushed Ice

1/2 Limette

Zum Garnieren:
6 Himbeeren
Minz-Blatter
SchaschlikspieRe

Zubereitung:

Die Himbeeren vorsichtig waschen. In ein hohes Ruhrgefals geben und purieren. AnschlieSend durch
ein Passiersieb streichen und das Fruchtplree auffangen.

Die Glaser etwas mehr als halbvoll mit Crushed Ice fullen. Mit je 130 ml Kokosnusscreme auffillen.
Pro Glas den Saft einer Limetten-Spalte hinzufiigen und kurz vermengen. Die Glaser mit Crushed Ice
auffillen. Das FruchtpuUree vorsichtig, verteilt auf alle Glaser, auf die Kokos-Eis-Schicht gielSen.

Himbeeren vorsichtig auf 3 Schaschlik-SpielRe aufpiksen und in die Glaser stecken. Mit Minz-Blattern
garnieren.
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